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Linzer Kipferl	
 	
Zutaten:	
Þ 75g             Staubzucker	
Þ 200g                       Butter (weich)	
Þ 300g                       Mehl	
Þ 50g             Ei(1)	
Þ Zitroneabrieb, Vanillezucker, Salz	
Menge für ca. 100 Stk.	
 	
Zubereitung:	
Butter und Staubzucker aufschlagen. Ei dazugeben und weiterschlagen. 
Mehl mit Zitronenabrieb, 	
Vanillezucker und Salz langsam untermischen.	
Teig in einen Spritzsack mit Sterntülle füllen und Kipferl aufspritzen.	
Backen:	
Umluft 160°C ca. 12min.	
Ober und Unterhitze 180°C ca. 15 min.	
Abkühlen lassen , die Hälfte umdrehen und mit Marmelade füllen. 1 Tag 
abtrocknen lassen und dann die Kipferl in Kuvertüre dunkel tunken.

Petit Desserts	
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