Rumkugeln

Zutaten:

P 125¢g Butter (weich)

P 125g Staubzucker

P 1EL Kakao

P 80g Rum

P 200g Haselnlsse (gerieben)

P 350g Kuvertire dunkel (flissig)

Menge flr ca. 80 Stlick

Zubereitung:

GST Fernsehen GmbH
BuUrgergasse4
8010Graz

+43-(0)316-99 55 00
www.steiermark-tv.at
ofice@steiermark-tv.at

UID-Nummer: ATU 79124724
Firmenbuchnummer: FN 598465x

Bankverbindung:
SteiermdrkischeSparkasse
IBAN:AT462081500044725232
BIC/SWIFT:STSPAT2G

Butter und Staubzucker aufschlagen. Kakao, Rum und Haselnisse

untermischen. Zum Schluss die Kuvertlire unterrihren.

Uber Nacht in den Kiihlschrank geben. Oder mind. 5 Stunden kiihlen.
Mit einem Loffel Portionen auswiegen, Kugeln formen und in Streusel

walzen.

Petit Desserts

Ursula Weber
Josefigasse 41

8020 Graz
0699/19265070
Petit-desserts@gmx.at



